
BBQBBQ
E V E N TE V E N T

FRAGEN SIE UNS AN!
www.gop-gw.de | info@gop-gw.de 

0521 - 32 99 25 99

Das ideale Firmenevent: Professionelles BBQ-Catering, 

maßgeschneiderte Konzepte und ein Erlebnis, das Ihr Team verbindet.

 Von der Planung bis zur Umsetzung übernehmen wir jedes Detail für Sie.

 So entsteht ein hochwertiges Event, das Eindruck hinterlässt – egal ob bei 

Mitarbeitenden oder Geschäftspartnern.



Preis pro Person
zzgl. MwSt.

ab 50 Gästen   EUR 37,90
ab 100 Gästen EUR 33,90

Fleisch- & Fischvariation
Bitte wählen Sie bis zu 3 Komponenten aus

Spare Ribs | BBQ-Honig-Marinade
Smokey Pulled Pork Burger | Coleslaw | rote Zwiebeln 
Tranchen vom Entrecôte | Chimichurri
Rosa Rumpsteak | live tranchiert
Lammfilet | Rosmarinzweig
Involtini vom Hähnchen | Mozzarella | getrocknete Tomaten
Marinierte Steaks von Schwein, Pute oder Rinderhüfte
Geräuchertes Lachsfilet vom Zedernholzbrett | Zitrus-Marinade 
Garnelen-Spieße | Orangenpfeffer | Ingwer
Marinierte Garnelen aus der Riesenpfanne | Chili | Knoblauch

Bratwurst
Bitte wählen Sie bis zu 2 Komponenten 

Klassische Bratwurst | Original GOP-Currysauce (optional)
Wildbratwurst
Merguez Wurst
Bratwurst-Schnecke
Käse-Krakauer
Vegane Bratwurst 

Beilagen
Bitte wählen Sie bis zu 2 Komponenten  

Rosmarinkartoffeln aus der Riesenpfanne
Ofenkartoffel | Kräuterschmand-Creme 
Süßkartoffel-Spalten 
Mediterranes Gemüse aus der Riesenpfanne
Maiskolbentaler | Butter | Kräuter 

Salate & Co.
Drei frisch zubereitete Salate 
(wie z.B. Italienischer Nudelsalat | Kartoffel-Gurken-Dill-Salat | Couscous-
Trockenfrucht-Nuss-Salat | Rucola-Granatapfel Salat | Bauernsalat)

Drei Saucen und Dips 
(wie z.B. Kräuterdip | Chimichurri | fruchtige BBQ-Sauce | Joghurt-Gurkencreme |
Auberginencreme | Knoblauchdip) 

Großer Brotkorb mit Kräuterbutter 

Dessert
Bitte wählen Sie 2 Komponenten 

Erdbeer-Tiramisu
Zitronen-Thymian-Crème-brûlée
Mousse au Chocolat | Erdbeer-Minz-Salat
Weiße Kaffeemousse
Panna Cotta | Mangospiegel
Vanille-Mascarpone-Creme | Cantuccini-Crunch

“Genussvoll”
Grillbuffet I



“Klassisch”
Dreierlei Steak

Schwein | Kräuter | Knoblauch
Pute | Curry | Kokos
Rinderhüfte | grober Pfeffer | Kräuter

Zweierlei Bratwurst

Klassische Bratwurst und Krakauer
       wahlweise mit Original GOP-Currysauce und verschiedenen Toppings zum Verfeinern

Beilagen

Drei frisch zubereitete Salate
       Italienischer Nudelsalat | Kartoffel-Gurken-Dill-Salat | Rucola-Granatapfel Salat

Rosmarinkartoffeln aus der Riesenpfanne
Mediterranes Gemüse aus der Riesenpfanne

Drei Saucen und Dips
       Kräuterdip | Chimichurri | fruchtige BBQ-Sauce

Großer Brotkorb | Kräuterbutter 

Grillbuffet II

Preis pro Person
zzgl. MwSt.

ab 50 Gästen  EUR 23,30
ab 100 Gästen EUR 21,50

Vegetarische Alternative
Gerne können Sie 1- 2 vegetarische Alternative dazu buchen.

Gemüse-Päckchen mit Schafskäse
Gegrillter Halloumi-Käse
Gefülltes Gemüse
Maiskolben mit Kräuterbutter 
Gemüsespieße mit Kräutern und Knoblauch
Süßkartoffel mit Cashew-Chili-Butter

Dessert auf Anfrage
Sie wünschen ein Dessert? Gerne können Sie 1-2 Desserts im Weckglas dazu buchen. 

Catering- & Equipmentpauschale 
An- und Abfahrt inkl. Auf- und Abbau
Personalstunden für die Vor- und Nachbereitung sowie die Dauer der Veranstaltung
Buffetschilder und Dekoration
Geschirr und Besteck inkl. Reinigung
Grills und sämtliches Küchenequipment

Der Preis der Cateringpauschale variiert je nach Umfang. 
Nach Absprache geben wir Ihnen gerne den Pauschalpreis bekannt.

WIR FREUEN UNS AUF IHRE ANFRAGE!
www.gop-gw.de | info@gop-gw.de | 0521 - 32 99 25 99
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